
FROMAGES & DESSERTS 
 
 

SÉLECTION DE FROMAGES DU MARCHÉ  14 
 

 
CHOCOLAT, PRALINÉ, FLEUR DE SEL DE RÉ  16 

 
RHUM au baba POUR UN OU DEUX, CRÈME LÉGÈRE VANILLE  18 

  
RIZ AU LAIT D’AMANDE, MARMELADE DE FRAISES  13 

 
LA PÊCHE MELBA D'ANTAN COMME À LA COUARDE   16 

 
 

ET POUR LES PETITS 
 
 

SÉLECTION DE GLACES ET SORBETS (VANILLE, FRAMBOISE,  
CASSIS, PISTACHE, FRAISE, CITRON JAUNE)  8 

 
 
 
POUR CEUX QUI SAVENT 

 
Pour le café, le croissant et les potins ? Rendez-vous Au Lever du Soleil ! 
 
Pour les meilleurs couteaux de l’Île ? Courez au Bistrot du Marin !  
 
Pour un plateau de fruits de mer ? Réservez au Tout du Cru ! 
 
POUR UN BON VERRE DE VIN  ? RENDEZ-VOUS à L’INSOLITE ! 
 
Pour les macarons glacés ? Faites un brin de queue à La Martinière ! 
 

 
 

Prix nets et service compris 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
soyez les  b ienvenus  à  notre  nouvelle  adresse  de  l ’ î le  de  ré  !  george ’ s  e st 
un  cl in  d ’œ il  au prés i dent amér ica i n  george wash ington ,  descendant du 
réta i s  n i colas mart iau ,  à  notre f i l s  georges et  au four seasons hotel 
george v où nous nous sommes rencontrés…  sans  oubl ier georg ine  et  le  
futur ro i  d ’ angleterre george v i i .  des  r ires ,  d es  sour ires  et  de  beaux 
souven irs ,  au  george ’ s  nous  asp irons  à  un  certa in  art de  v ivre .  NOTRE CHEF 
vous propose  une  carte créat ive  à  base  de  produ i ts  fra i s  et  de  qual i té .  
 

que vous soyez d ’ i c i  ou d ’ a i l leurs ,  vous êtes  chez vous  au george ’ s  !  
 

ol iv ia  &  d id i er  

 
 
 
 
 
 
 
 
  



À PARTAGER OU EN ENTRÉE 
 
 

LES 12 HUITRES BIO DE MONSIEUR VOISIN  25 
 

MAKIS PRESQUE AUSSI BONS QU’AU BLUEBERRY 20 
 

CŒUR DE SAUMON FUMÉ DE NORVÈGE ET SES BLINIS  22 
 

LES 8 BEAUX ESCARGOTS GRATINÉS FAÇON JEAN-LOUIS COSTES  28 
 

STRACCIATELLA CRÉMEUSE ET TOMATES MULTICOLORES  18 
 

CROUSTILLANT DE CREVETTES SAUCE CAJUN   24 
 

LE THON ROUGE MI-CUIT, VINAIGRETTE MACERON et CONCOMBRE  24 
 

CAPRICE À PARTAGER CAVIAR (20G) ET HUÎTRES (LES 6)   90 

 
 
 

À TOUT ÂGE 
 
 

LE FAMEUX SAINT MARCELLIN, VINAIGRETTE ET   PAIN DE SEIGLE  14 
 

COQUILLETTES JAMBON, CRÈME DE COMTÉ 24 MOIS  16 

 
 
 
 
 

Fleur de Sel de l’Ile de Ré Esprit de Sel.  Notre Chef vous recommande  
avec les poissons, crustacés : le PENJA BLANC 

. 
 

 
 

 
 

PLATS 
 
 

RISOTTO DE PETIT ÉPEAUTRE ET LÉGUMES JUSTE GLACÉS  28 

 
Coquelet FUMé aux aiguilles de pin de ré  36 

 
CÔTELETTES D’AGNEAU D’EXTRÊME QUALITÉ DE NOS RÉGIONS  38  

 
TENDRE MÉDAILLON DE VEAU ROSÉ, SAUCE OLIVE  39 

 
BAR DE LIGNE SAUCE MARINIÈRE, UNE TOUCHE DE SAFRAN  38 

 
FILETS DE SAINT-PIERRE PARFAITEMENT RÔTIS  48 

 
LES FAMEUSES PÂTES AU HOMARD  80 

 
 
 

 
LES INCONTOURNABLES 

 
 

LA SOLE DE 800G (MEUNIÈRE ÉVIDEMMENT) POUR 2 PERSONNES  140 

 
MAGNIFIQUE CÔTE DE BŒUF MATURÉE (>1KG) GRILLÉE BÉARNAISE  120 

 
 
 
 
 

 
 

 

POMMES RÔTIES POUSSES D’ÉPINARD ÉCRASÉ SUCRINE        4 


